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El colesterol es un que se encuentra en los tejidos corporales y en el de los . Se presenta
en altas concentraciones en el y . El nombre de «colesterol» procede del

griego kole (/") y stereos (s6lido). Es el esterol mas |mportante

Sustancia  CH,Cl,  Filtrado Fase lipidica CH,Cl, Homogeneizar Reaccion de deshidratacion
Ensayada CH,OH +CaCl, CH;OH vy Separar

Se compara por %
'-
colorimetria

Yema de huevo:
10(mM)colesterol
Nuez:
1.25(mM)Fitoesteroles

El hombre\ Lo sintetiza
Lo absorbe de alimentos por intestinos
Altas concentraciones de éste provoca: Arterioclorosis, Presion alta, Precipitacion de vasos

Extraccion liquida de aceites esenciales de
fuentes naturales

Los aceites esenciales son mezclas de varias sustancias quimicas biosintetizadas por las plantas, que dan
el aroma caracteristico a algunas flores, arboles, semillas y a ciertos extractos de origen animal
( ). Son intensamente arométicos, no grasos (por lo que no se enrancian),
volétiles (se evaporan rdpidamente) y livianos (poco densos). Muchos de estos aceites son
clasificados como terpenos y terpenoides. El imoneno es un terpeno y su enantiémero, D-limoneno,
es el componente mayoritario del aceite de naranja, que se encuentra en la porcién externa coloreada
de la cascara de naranjay otros citricos.

Extraccion de Hielo Seco + Agua Tibia ———— Se libera CO,
Aceites Esenciales -56,6°C 5,2 atm Se obtiene el aceite esencial
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